
GLACES ARTISANALES

vanille, chocolat, yaourt, praliné noisette et
amande caramélisée, pêche de vigne,citron,coco,

fruits rouges

FORMULES PLANCHE

 

HAPPY HOUR
Lundi au Vendredi, hors weekend 

HAPPY DAY

 
 

Les Samedis
 17H – 21H 11H – 23H

-3€
-2€
-2€ 

sur les cocktails 
sur les bières pression 50cl et les mocktails
sur tous les 25cl de vin, en verre

1 Planche + 2 Pintes 32
Bière Blonde Mutzig 50cl

 1 Planche + 2 Cocktails 39
Parmi les cocktails à la carte

DESSERTS & COUPES

UNE BOULE  3,5 / DEUX BOULES  7/ TROIS BOULES  9
SUPPLÉMENT CHANTILLY +1

À PARTAGER ET ENTRÉES

22PLANCHE MIXTE 

Saint-Marcelin, Brie, Buche de chèvre
cendrée, terrine de campagne, jambon blanc,
saucisse perche

24PLANCHE VERRÄ 

Tenders barbecue maison, bricks de
courgette-chèvre, croustillants de gambas,
guacamole, tortillas, croque à la truffe

12VITELLO TONATO 

Macreuse de veau, sauce au thon, câpres à
queue, copeaux de parmesan 

14CROUSTILLANTS DE GAMBAS

 
sauce aigre douce

10CALAMAR À LA ROMAINE

Citron, sauce tartare

10SNIKERS VERRÄ

Rouges

38169
FLEURIE Les 3 Madones, Cave du Château des Loges 30127
BORDEAUX SUPERIEUR Grande Cuvée, Château Roquefort 286,5
CÔTES DU RHÔNE Maison Delas Frères 286,5
MORGON Vieilles Vignes, Laurent Gauthier 35
LADOIX Monopole « Clos des Chagnots », Domaine d’Ardhuy 52
POMMARD Domaine Cauvard 55

VOSNE ROMANEE Joseph Drouhin 100

SAVIGNY 1ER CRU 70Les Vergelesses, Domaine Arnoux

GEVREY CHAMBERTIN Vieilles Vignes Serafin Père & Fils 120
CLOS DE VOUGEOT Joseph Drouhin 298
SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL Y Amirault 35
BOURGUEIL Nuit d’ivresse, Breton 38
CHINON Philippe Alliet 40
PESSAC LEOGNAN Martillac, Château Saint Eugène 40
SAINT EMILION GRAND CRU Château Montlisse 48
PAUILLAC Château Haut-Pauillac 50
POMEROLChâteau La Clémence 90
SAINT JULIEN GRAND CRU CLASSÉ Château Talbot 120
CAHORS Combel la Serre 34
CORBIERES BOUTENAC Solus, Château de Caraguilhes 36

CÔTES DE ROUSSILLON La sorcière, Clos des Fées 38
CÔTES DU MARMANDAIS Chante Coucou Elian Da Ros 46
CROZES HERMITAGE Yann Chave 45

AUDE PAYS DE CUCUGNAN 35Civée Altura, Peter Sichel

50

100
48
130

70
SAINT JOSEPH Vieilles Vignes, Christophe Semaska 

CÔTE ROTIE Bott

AFRIQUE DU SUD Marianne « Floreal »
ESPAGNE RIBERA DEL DUERO Vivaltus

CHÂTEAUNEUF DU PAPE Clos de l’Oratoire des Papes

Menu BRUNCH disponible TOUS LES DIMANCHES

Blancs

SAUVIGNON LOIRE 2811,56,5
CHARDONNAY 28
CÔTES DE GASCOGNE 3012,57

BOURGOGNE Chardonnay Cave d’Azé 38
MACON VILLAGES Joseph Drouhin 40

45

SAUMUR Chenin, Les Moulins Guiberteau 36

POUILLY FUISSE 50Domaine Chalet Bourgogne

VDF GRANITE Domaine de l’Ecu 38

6,5 11,5

CHABLIS

40

MEURSAULT Bouchard Père & fils 80

CROZES HERMITAGE BLANC 45Bott

SANTENOTS-MERSEULT 1ER CRU Jacques Prieur 110

SANCERRE Domaine Roger Neveu  

Rosés

PAYS D’OC 2811,56,5
CÔTES DE PROVENCE 38
PIC SAINT LOUP 28
CÔTES DE PROVENCE Whispering Angel 48

8 14
Gris Blanc, Bertrand

Château de Berne 

Les Pierres Sauvages, les Gardies

PROSECCO 3510
70

CHAMPAGNE MUMM 70
CHAMPAGNE “GRANDE RESERVE”

120

Brut, Dehours

14cl 25cl 75cl

10cl 75cl

15

Courtault Michelet

Moelleux, Domaine Tariquet

Les Eclaireurs, Domaine Trinquons blanc 

Sélection, Les Tilleuls

QUINCY Domaine du Grand Rosières 3012,57

11,5
11,5

HAUTE CÔTES DE NUITS Pinot Noir, Domaine Moé

CHAMPAGNE RUINART Brut

11PROFITEROLES MAISON

2 boules citron et vodka
10COLONEL (alcoolisé)

3 boules vanille, sauce chocolat
10DAME BLANCHE

2 boules chocolat, 1 boule vanille, sauce
chocolat et chantilly

10COUPE CHOCOLAT LIEGOIS

2 boules café, 1 boule vanille, sauce
chocolat et chantilly

10COUPE CAFÉ LIEGOIS

1 boule 4 agrumes, 1 boule mangue 
yuzu, 1 boule framboise, chantilly, passion,
copeaux de framboise et cigare russe 

11LA COUPE VERRÄ

10/12CAFÉ OU THÉ GOURMAND



Gins

Whiskies

Vodkas

Rhums

Digestifs

Shooters

Tequilas

ALCOOLS

LES COCKTAILS

LES MOCKTAILS

(+1€ purée de mangue, framboise,
fraise ou passion)

Jus de goyave, jus de citron vert, sirop
de fraise, purée de passion

 

 

(+1€ purée de mangue, framboise,
fraise ou passion)

Tequila Camino, triple sec, jus
de citron vert frais.

MANGO BANGO
 

 

VIRGIN COLADA

 

BACARDI CARTA

BLANCA

DIPLOMATICO

DON PAPA BAROKO

SANTA TERESA 1796

 

GinBombay Sapphire, Martini
Rosso, Campari 

Mangue, goyave, pomme, citron vert

PORNSTAR MARTINI

Vodka, Passoa, citronvert,
sirop de vanille, Shot de
Prosecco

Jus d’ananas, crème de coco, lait

Prix nets en euros, taxes et service compris. La maison n’accepte pas les chèques.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé,

à consommer avec modération.

LA MADELEINE

 
7

Cointreau, jus d’ananas,
Amaretto

4cl

Prix nets en euros, taxes et service compris. La maison n’accepte pas les chèques.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé,

à consommer avec modération.

SPRITZ

 

MARGARITA

Rhum Bacardi, citrons verts,
menthe fraîche, cassonade, eau
gazeuse, sucre de canne

MOJITO

Vodka, sirop de fraise, jus de
goyave, jus de citron

PURPLE STREET

NEGRONI

 Cachaça, citrons verts, sucre de
canne, cassonade 

CAIPIRINHA

Rhum Bacardi, jus d’ananas,
crème de coco

PIÑA COLADA

Rhum Bacardi, Saint-Germain, jus
d’ananas, sirop de fraise, coco 

VERRÄ

Jus de pamplemousse, gin
Bombay Sapphire, sirop de
pamplemousse, Schweppes,
limonade

JUNGLE GIN

Vodka,liqueurde café,sirop vanille,
café espresso

ESPRESSO MARTINI

FRUITY JAM

Jus de fraise, jus de goyave, jus de
cranberry, citron vert

VIRGIN MOJITO

Citrons verts, menthe fraîche,
cassonade, limonade

SACHINO 

WILLIAM LAWSON’S

JACK DANIEL’S OLD N°7

JAMESON

NIKKA FROM THE

BARREL

OBAN 14 ANS SINGLE

MALT

7
8
8
12

15

8

12

15

20

BOMBAY SAPPHIRE 12

ABSOLUT 9
ERISTOFF ORIGINAL 7

Vodka, Get 27 
ORGASME 7

5SHOOT CLASSIQUE 2,5cl

7EL CAMINO

GET 27 - GET 31

LIMONCELLO 

LIQUEUR DE

POIRE/MIRABELLE

8
7

7

AMARETTO

BAILEYS

8
8

CALVADOS

BUSNET VSOP

8

COINTREAU

ARMAGNAC

7
8,5

COGNAC 

HENNESSY VS
10

Bas Duc de Loussac VSOP

L’ABRICOT ROULOT 12
LE CITRON ROULOT 12

5cl

5cl

4cl

APÉROL / CAMPARI / SAINT-GERMAIN / LIMONCELLO

Alcool au choix (Apérol ou Campari ou Saint-Germain ou
Limoncello) + Prosecco + eau gazeuse

8

12

APÉRITIFS

BIÈRES PRESSION

BOISSONS CHAUDES

BOISSONS FRAÎCHES

BIÈRES BOUTEILLES

HEINEKEN 0%

DESPERADOS

CIDRE

ESPRESSO / DÉCAFÉINÉ / ALLONGÉ

 

(SANS ALCOOL)

25cl

33cl

50cl

MARTINI ROUGE/BLANC 76cl

CAMPARI 76cl

PORTO ROUGE 76cl

KIR AU PROSECCO 1110cl

PASTIS 63cl

AMERICANO 10
Martini rouge, Campari

KIR VIN BLANC 714cl

KIR ROYAL 1610cl

MUTZIG PILS 5,5 8,5
AFFLIGEM BLONDE 6 9
AFFLIGEM BLANCHE 6 9
GALLIA NOUVEAU WESTERN IPA 6,5 9,5
MONACO 5,5 8,5
PANACHE 5 8
PICON BIERE 6,5 9,5

6
6,5
6

COCA-COLA, ZÉRO 4,933cl

SCHWEPPES TONIC,

AGRUMES 25cl

PERRIER 33cl

VITTEL 25cl

4,9

4,9
4,9

ORANGINA, FUZE TEA 4,925cl

CAFÉ FRAPPÉ

THÉ GLACÉ MAISON 33cl

6
8

SAN PELLEGRINO

/ VITTEL
5,5

50cl

Pêche, framboise, passion

SAN PELLEGRINO

/ VITTEL
8,5

100cl

LEMONADE GINGER

OU LIME
6

33cl
FRUITS PRESSÉ

Orange, Citron

DIABOLO

JUS DE FRUIT CARAÏBOS

6,5

4,5

4,5

RED BULL 25cl

FEVER-TREE GINGER 25cl

Orange, tomate, ananas,
pomme, cranberry, goyave,
fraise, pamplemousse

4,9

4,9

NOISETTE 

CRÈME / CHOCOLAT / DOUBLE CAFÉ

CAPPUCCINO 

CHOCOLAT VIENNOIS / CAFÉ VIENNOIS

THÉS ET TISANES

2,5
2,8
5
5,5
6
5

8

Café, chocolat, chantilly
CHOCO VERRÄ 8

FRAPPUCCINO 

COCKTAIL XXL | 1L

PUNCH PLANTEUR SANGRIA25 25
Vin rouge, cognac, sucre, 
cassonade, limonade, jus d’orange,
pomme, citron, menthe, orange. 

Jus d’orange, jus d’ananas, 
jus de citron, sucre de canne,
orange, citron, menthe.

BIÈRE DU MOMENT 6,5 9,5
Selon arrivage
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